+ Natura Tinto Ecologic
Pinord - D.O. Penedeés

Variedades
Cabernet Sauvignon, Merlot

Elaboracion

Este vino ha sido elaborado bajo el estricto control de
CCPAE y, por tanto, se adecua rigurosamente a las
normas de vinos ecolbgicos.

El proceso de elaboracion ha ido encaminado a
conservar toda su esencia natural. El paso por barrica
durante unos meses le ha ayudado a mantener una
estructura potente y, el tiempo que ha permanecido en
botella, lo ha ido afinando.

INORD

Temperatura de servicio 18°C

Aspecto
De color violeta intenso.

Aroma

Con unos aromas muy intensos que recuerdan a frutas
rojas, como las zarzamoras, casis o arandanos . Un
ligero toque de tostados nos denota su paso por barrica.

Gusto

En boca es potente, con cuerpo, alcoholico. Mantiene
una gran cantidad de fruta que se mezcla con los
taninos, transmitiendo una sensacion de fuerza,
corroborado con una larga persistencia en boca.

Maridaje

Arroces de montaina, Arroces mixtos, Cap6n y Pularda,
Ciervo, Cocidos y otros platos de cuchara, Codorniz y =
perdiz, Conejo y liebre, Embutidos curados, Entrecot, + natura
Chulet6n y Solomillo, Estofados y carnes con salsa,
Frescos / jovenes, Hamburguesa, Jabali, Jamo6n curado,
Pasta con salsa de carne, Pasta con salsa de pesto, Pasta
con salsas cremosas, Pato, Pescado azul, Pies de cerdo,




Pizza, Pollo a la plancha, Pollo asado al horno, Pollo en
salsa, Quesos azules
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